LA RECTORIA
2025

VITICULTURA

La Rectoria es una subcomarca interior
de La Marina Alta, que tradicionalmente
hacompartidomédico,colegio,estanco...
y “rector” como su nombre indica.

Incluye SanetiNegrals, Benimeli, el Rafol
d'’Almunia, Sagra y Tormos. La vida rural
v sencilla, sustento para las zonas mas
urbanas, e inspiracion para este vino
gue nos recuerda de donde venimos.

Vinas 100% moscatel de mas 70 anos
(distintos clones, pies y subvariedades)
plantado en vaso. Parcela muy
pedregosa y arcillosa, de dificil laboreo,
gue nos ofrece pocos racimos de alta
calidad.

ELABORACION Y CRIANZA
Tras una maceracion de 36 horas,
arranca la fermentacion con levaduras
propias.

Hace la fermentacion tumultuosa en las
barricas durante 7-8 dias y después se
cria en inox.

Embotella una brevisima tirada de 710
botellas con una ligera filtracion y un
nivel de sulfitos bajo.

NOTAS DE CATA

En visual es amarillo dorado claro,
brillante y con reflejos verdes tipicos de
la moscatel y en nariz es un moscatel
lleno de flores frescas, jazmin, vainilla y
talco de rosa.

En boca, la antigledad de sus vihas
se hace muy presentes, es un vino
complejo, gastrondémico, lleno y largo,
citrico con limoncillo, y flavor muy herbal,
con recuerdos a frutos secos.

DOP Alicante, Jesus Pobre
Dénia, La Marina Alta, Espana

ANALITICA

Alc/Nol: 11.5%

Acidez total: 6.00 g/l
Sulfuroso total: 86 mg/L
AzUcar 0g/L

Valores energéticos y declaracion nutricional e ingredientes,
certificados en informe de resultados 034557/A del 17/09/2025
de Agrovin Laboratorio ENAC:

- Valorenergético....................... E100 mi=336 Kj/80 Kcal
- Hidratos de carbono totales..................... 0.6 (g/100 ml)
- AzUcarestotales. ............. .o 0.0 (g/100 ml)
- Grasastotales. ..o 0.5 (g/100 ml)
- Acidos grasos saturados ...................... 0.5 (g/100 ml)
S Proteinas ... 0.5 (9/100 ml)
Bl T 0 (g/100 ml)
SSal 0 (NaCl)(g/100 ml)
- Crado alcohdlicoadquirido .......................... 1.5 (%VA)
CACIAO @CELICO . .. 031 (g/L)
- Acideztotal........... 6 (g ac. tartarico/L)
- Glucosa/fructosa . ... 0.0 (g/L)
spH(uds.De pH) oo 341
S SO210bre. . 92 (mg/L)
S SO2t0tal 86 (mg/L)
NGREDIENTES:

100% Uva moscatel y bisulfito de potasio E228*.

Libre de gases de envasado, correctores de acidez y otros
conservantes.

* Cuyas funciones tecnoldgicas son: antioxidante, antioxidasico

Y

antimicrobiano



